
　

給
食
は
子
ど
も
た
ち
に
と
っ
て
、

１
日
３
食
の
う
ち
の
１
食
を
占
め
る
大
切
な
食
事
で
す
。

　

町
で
は
、
大
切
な
食
事
だ
か
ら
こ
そ
、

そ
の
「
お
い
し
い
」
に
こ
だ
わ
っ
て
い
ま
す
。

　

栄
養
バラ
ン
ス
が
と
れ
て
い
る
こ
と
に
加
え
、

素
材
本
来
の
味
を
感
じ
ら
れ
る
こ
と

子
ど
も
た
ち
に
と
っ
て
魅
力
的
で
あ
る
こ
と

笑
顔
で
み
ん
な
と
一
緒
に
食
べ
ら
れ
る
こ
と

こ
の
３
つ
の
「
お
い
し
い
」
の
積
み
重
ね
が
、

食
を
通
じ
た
子
ど
も
た
ち
の

健
や
か
な
成
長
に
つ
な
が
る
も
の
と
考
え
て
い
ま
す
。

◎
問
い
合
わ
せ
町
給
食
セ
ン
タ
ー
☎
0
5
6
1
・
39
・
0
0
2
0

みんなで食べるからおいしい！！！～アレルギーフリーの『にこにこ給食』～

にこにこ給食

と
う
ご
う
の

お
い
し
い
給
食

〜「
お
い
し
い
」へ
の
3
つ
の
こ
だ
わ
り
〜
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　丹精込めて育てたこだ
わりの野菜なので、子ど
もたちには、野菜本来の
味や香りをぜひ堪能してほ
しいです。

　令和元年度から有
機野菜（有機ＪＡＳ認
証を受けた野菜）を
給食に積極的に取り
入れ、これまでに小
松菜を始めとする多く
の町内産有機野菜を
使用しています。

　ジビエや旬の素材をいかし
た料理を提供する東郷の名店�
「B

バ ル カ

arca.（北山台）」監修の『県
産和牛のミートソース』、“日
本一予約が取れないイタリア
ンレストラン”で有名な「L

ラ

A
B

ベ ッ ト ラ

ETTOLA d
ダ

a O
オ チ ア イ

chiaiの 名
古屋店（千種区）」監修の『イタリアンビーフシ
チュー』、陸

りく

自
じ

飯
めし

グランプリのレシピをアレンジした
『三種肉ひつまぶし』など、子どもたちが食への
魅力を感じられるメニューを取り入れています。

　食物アレルギーのある子どもたちは、
食べられるものが制限されています。
　『にこにこ給食』は、子どもたちがアレ
ルギーを気しないで、同じ給食をみんなで
食べられるように、子どもたちの対象アレ
ルゲンを確認し、その全てを除いた町のオ
リジナル給食です。
　実施後のアンケートでもみんなで食べる
給食はおいしい！と大好評です。

町内有機農家
松田さんインタビュー

素材本来の味がおいしい！  ～より安心で安全な有機野菜～

魅力的でおいしい！！～有名レストランなどのシェフ監修のレシピ～

みんなで食べるからおいしい！！！～アレルギーフリーの『にこにこ給食』～

1つ目の
こだわり

2つ目の
こだわり

3つ目の
こだわり

アレルギー児以外の子ど
もたちにも

アレルギーのことを知って
もらえたと

思います。

（食物アレルギー児童の
保護者）

ほかの子が当たり前にす
る

“給食当番”やみんなと
一緒にする

“食器やゴミの片付け”
も初めての

貴重な経験なので、驚き
の連続だっ

たようです。

（食物アレルギー児童の
担任の先生）

【アンケートではこのようなご意見も】
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