
シェフ監修のひと味違うコラボ給食

　1月24日～30日の全国学校給食週間に合わせて、県産和牛を使
用して、有名シェフが監修した特別レシピの給食が提供されました。
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シェフ監修の“イタリアンビー
フシチュー”が登場。
　シェフのレシピを基に給食として再現され、いずれのメニュー
も児童生徒に大好評でした。
　東郷小学校1年の吉
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さんは、「いつもより、甘くて美味しい」
とじっくり煮込まれた素材の旨味を感じている様子でした。
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みんなで「あそびパーク」体験

　中部保育園の5歳児（28人）が、「ららぽーと愛知東郷」内に
ある「あそびパーク PLUS」で、夢中になって遊べる様々なアク
ティビティを体験しました。
　町とコラボレーションした“東郷町じゅんかい君のバスごっ
こ”やサラサラの砂とリアルな映像や音で海を再現した“屋内
砂浜 海の子”など、初めて体験する“あそび”に園児らは大興
奮！！随行の保育士やパークスタッフの皆さんも、園児らが特
別な時間を楽しく過ごす、その姿を笑顔で見守っていました。
　足こぎペダルカーのじゅんかい君を運転した森
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くんは、
「めっちゃスピード出して、抜かしたよ」と先生に誇らしげに話
していました。

じゅんかい君でバスごっこ
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アレルギーのある子もみんなと一緒に「にこにこ給食」を楽しむ

　町では、小麦アレルギーのある子どもにも、給食で人
気の麺類を食べてもらいたいとの思いから、製麺業者と
一緒に1年以上開発を行い、給食用の東郷町産米粉麺のう
どんが完成しました。
　この日、アレルギー対象食材を除いた「にこにこ給食」
が保育園と小中学校で提供され、東郷町産米粉麺の「み
そ煮込みうどん」が初めて登場しました。
　中部保育園では、小麦アレルギーがある子も「みんな
と一緒に食べれてうれしい」などとみそ煮込みうどんを
おかわりし、ほおばっていました。

給食に東郷町産米粉麺のうどんが初登場
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